Nombre de la receta

Precio de venta al publico:
Impuestos:
Precio de venta neto:

Fecha:
Tamaiio de la porcidn:
Numero de porciones:

Costo total de la receta:
% Costo de la receta:
Margen de beneficio neto:

Tiempo de preparacion:
Tiempo de coccion:
Temperatura de servicio:

Cantidad Coste Porcentaje

Coste total
Gr/MI Kg/Lt de coste

Ingredientes Medida

COSTOTOTALDELARECETA [ ]

Presentacion

Equipo necesario para elaboracién

Alergenos

Gluten Mostaza

Crustaceos

Huevo

Pescado
Cacahuetes
Lacteos
@ Apio

O 0O0000nod
O 0O000guo0oan
<
=

1) Altramuz




