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Descripción del Libro de trucos de cocina en PDF

En este eBook encontrarás varios trucos de cocina que te harán la vida mucho más fácil, tanto si eres un experto en la materia como si recién comienzas a iniciarte en el maravilloso mundo de la gastronomía.

Por eso, desde el Restaurante Digital te queremos compartir en este eBook gratuito con algunos de los trucos de cocina más útiles e interesantes para ayudarte a preparar tus platos de una manera fácil y divertida.



Lectura de interés

50 Tips de Cocina que todo Chef debe conocer





Contenido del eBook Trucos y tips de cocina en PDF Gratis

Hemos hecho una selección de los trucos y tips de cocina que consideramos que más se repiten en nuestro día a día y por eso, estamos seguros de que no dudaréis en ponerlos en práctica.

Además, este libro contiene muchos trucos de cocina que te van a resultar muy útiles y sencillos, pero que te ayudarán a cocinar mejor y mucho más rápido.

El contenido del eBook se divide en dos partes:

	30 Tips de cocina útiles que te harán ser un mejor Chef.
	20 Trucos de cocina fácil que seguro que no sabías.


Con estos fabulosos trucos de cocina aprenderás a cocinar de manera más eficiente y conseguirás ganar tanto en agilidad como en seguridad.










Consejos de cocina en PDF gratis para descargar

Descarga ahora nuestro Libro Trucos y Tips de cocina profesional de manera gratuita, y tendrás en tus manos un recurso muy útil, con unos consejos tan fáciles de hacer, que conseguirán que te entren más ganas de cocinar y que te vuelvas todo un experto.

Descubre además que con estos trucos de cocina prácticos y originales puedes tener todo bajo control en la cocina, podrás disfrutar de la preparación de tus recetas y con lo que podrás ahorrar más tiempo cuando hagas la comida.
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Valoraciones 

No hay valoraciones aún.







Sé el primero en valorar “Trucos y Tips de cocina profesional” Cancelar la respuesta
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Tu puntuación *Puntuar…
Perfecto
Bueno
Normal
No está tan mal
Muy pobre


Tu valoración *
Nombre *

Correo electrónico *

 Guarda mi nombre, correo electrónico y web en este navegador para la próxima vez que comente.
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Escandallos de cocina – Libro de recetas


15,00 USD

 



















 














Hoja de contabilidad para restaurantes


12,00 USD

 



















 














Control de inventario para restaurantes


12,00 USD

 



























 














Ingeniería de menús + Análisis de precios con Principios de Omnes


22,00 USD

 









-55%












 














Control de vacaciones para empleados


11,00 USD 5,00 USD

 









-55%












 














Checklist de tareas para restaurantes


11,00 USD 5,00 USD

 









-50%




















 














Ficha técnica y escandallo para cócteles


8,00 USD 4,00 USD

 









-50%




















 














Hoja de control de mermas


6,00 USD 3,00 USD

 







 

ELIJA SU MONEDA




Euro (EUR)
Dólar de los Estados Unidos (US) (USD)
Peso mexicano (MXN)
Peso colombiano (COP)
Peso chileno (CLP)
Sol (PEN)
Peso argentino (ARS)




Preguntas Frecuentes
 ¿Cómo descargo la plantilla?

¿Qué métodos de pago hay?

¿Cómo recibiré la plantilla?

Consulta más preguntas frecuentes
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Nombre de usuario o correo electrónico *
 


Contraseña *





 Recuérdame

 Acceso



¿Olvidaste la contraseña?










Registrarse



Dirección de correo electrónico *
 

A password will be sent to your email address.

Tus datos personales se utilizarán para procesar tu pedido, mejorar tu experiencia en esta web, gestionar el acceso a tu cuenta y otros propósitos descritos en nuestra política de privacidad.
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